AS 20 MELHORES

CACHACAS




RANKING DA CACHACA

Reunimos os maiores especialistas do Brasil para eleger as 20 melhores
aguardentes

Por Willian Vieira:

Cada vez mais, o Brasil deixa de ser o unico pais do mundo a se envergonhar do
seu destilado. A boa e velha cachaca ha muito deixou de ser uma bebida sem valor.
Hoje € apreciada em confrarias, tem admiradores mundo afora e ja conta com
legislacao especifica. Fatores que, combinados, impulsionam um mercado
promissor, com lucro de até 600 milhdes de dolares ao ano.

Sao mais de 5 mil marcas de cachaca legalizadas no Brasil e uma producéo de
cerca de 1,4 bilhao de litros ao ano. Nessa conta estao desde cachacgas artesanais
que levam anos para ficarem prontas e podem custar até 500 reais a garrafa, até
pingas industriais produzidas em algumas horas e vendidas a 2 ou 3 reais. Um
abismo nao so de preco, mas principalmente de qualidade. Dizer qual cachaca tem
sabor mais intenso, melhor buqué, melhor aroma e, em especial, qual realmente vale
0 que se paga por um vinho importado (embora raramente custe tanto) nao é tarefa
simples. Por isso, reunimos 13 experts no assunto e pedimos que eles votassem nas
melhores cachagas do Brasil. Apurada a votacgao, levamos o quimico especialista em
destilados Erwin Weimann, autor do livro Cachaca: a Bebida Brasileira, a
Universidade da Cachaca, em Sao Paulo, onde, ao lado do chef Sérgio Arno, dono
da casa, ele degustou e comentou cada uma das 20 escolhidas. Confira aqui quais
sao, segundo os bons entendedores, as melhores aguardentes do pais.



* 20° Lugar Volupia
* Procedéncia: Alagoa Grande, PB
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* 19° Lugar GRM
* Procedéncia: Araguari, MG
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* 15° Lugar Mato Dentro































* 5° Lugar Claudionor

* Procedéncia: Januaria, MG
Graduacao alcoolica: 48% _ _
Envelhecimento: entre um e meio e dois anos em carvalho
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* 4° Lugar Germana
* Procedéncia: Nova Uniao, MG




3° Lugar Canarinha

Procedéncia: Salinas, MG
Graduacao alcoolica: 44%
Envelhecimento: trés anos em balsamo




2° Lugar Anisio Santiago
Procedéncia: Salinas, MG

Graduagao alcodlica: 44,8%
Envelhecimento: entre seis e oito anos em carvalho e balsamo

Anisio Santiago € mais que uma cachacga - € um mito. Forte, com cheiro de madeira
seca, um leve amargor que permanece na boca, sabor e aroma persistentes. "O
segredo de Anisio € a combinacao de madeiras diversas. Nao é perfeita, € mais uma
boa cachacga, um icone a ser reverenciado”, diz Weimann. E que se tornou
mitolégica devido a uma questao judicial: a Havana perdeu o nome e foi rebatizada
como Anisio Santiago. Hoje, uma garrafa antiga de Havana chega a custar mais de
20 mil reais. "E o marketing 'cubano': 'a gente faz por gosto, dane-se o mercado,
quem quiser que corra atras'. Ainda que haja uma duzia de cachacgas tao boas
quanto ela por 10% do prec¢o”, diz o jornalista Ronaldo Ribeiro, autor de varias
reportagens sobre a Havana. O preco de uma Anisio Santiago varia bastante,
podendo custar entre 200 e 300 reais em Sao Paulo. "A expectativa € tdo grande
que, ao provar, no primeiro gole vocé ja esta fascinado", garante Ribeiro. Tal € o
sabor de uma boa historia.



1° Lugar Vale Verde

Procedéncia: Betim, MG
Graduagao alcodlica: 40%
Envelhecimento: trés anos em carvalho

A campea € uma cachaca correta em todos os sentidos. E produzida na fazenda
Vale Verde que, além de engenho de cachaca, € também um parque ecoldgico, com
visitas guiadas onde se pode conhecer os "segredos" da producgao. A aguardente é
equilibrada, encorpada e madura. Segundo os produtores, suas técnicas de
fermentacao e destilagdo foram baseadas naquelas praticadas na Europa para
fabricacdo de whiskies. Isso proporciona um produto final equilibrado, estavel,
pronto. Os trés anos em tonéis de carvalho explicam a cor dourada e o buqué
marcante de madeira. E justamente esse envelhecimento que garante o equilibrio da
bebida, que desce redondinha, sem aspereza. A cana colhida no ponto certo, fruto
dos solos calcarios da regiao de Betim, a fermentacdo nos antigos alambiques de
cobre e a criteriosa escolha dos barris de carvalho garantem a cor brilhante e o sabor
adocicado persistente. Além disso, a Vale Verde tem a melhor relagcdo custo-
beneficio: uma garrafa custa, em média, 30 reais.



Os jurados

. MARCELO CAMARA
Degustador profissional e autor do livro Cachaga - Prazer Brasileiro
c JOAO BOSCO FARIA
Doutor e pesquisador em quimica de destilados pela Unesp e Unicamp
c ERWIN WEIMANN
Quimico e mestre-cervejeiro, autor do livro Cachaga: a Bebida Brasileira
. MARIA JOSE MIRANDA
Diretora da Associagao Brasileira de Bebidas (Abrabe), que coordena o Programa Brasileiro de Desenvolvimento da Aguardente de
Cana, Cachaca ou Caninha
c PAULO MAGOULAS
Jornalista, publicitario e presidente da Academia Brasileira da Cachaca
c CLAUDIA FERNANDES
Cachaciére e presidente da Confraria do Copo Furado
c MAURICIO MAIA
Presta assessoria e consultoria especializada para cachagarias

c RONALDO RIBEIRO




Os 10 mandamentos
da boa cachaca

Por Sérgio Arno, Chef e Dono da Universidade da cachaga

1° MANDAMENTO i

ANALISARAS BEM O ROTULO

Verifique 0 ano, a procedéncia, a cor, o lacre e a graduagao alcodlica. Garrafa deve ser sempre transparente,
pois a cor ajuda a identificar, entre outras coisas, as impurezas.

2° MANDAMENTO
NAO TERAS PRECONCEITO
Se de qualidade garantida, a cachaca nao tem nada de "marvada". Ter preconceito é totalmente infundado.

3° MANDAMENTO
BEBERAS SEMPRE EM TEMPERATURA AMBIENTE
A temperatura ambiente € ideal, pois mantém o aroma e o sabor intocados.

4° MANDAMENTO

DARAS A CADA CACHAGA SEU FIM MERECIDO

Para a mundialmente conhecida caipirinha, deve-se usar uma cachaga com teor alcodlico alto, pois o gelo dilui a
bebida. E sempre branca. O sabor envelhecido ndo combina com a caipirinha. O mesmo tipo de cachaca,
branca e forte, deve

ser usado para culinaria, pois o alto teor alcodlico flamba melhor. E, para beber purinha, vale a melhor cachaga,
claro, envelhecida em tonéis de madeira e

de boa procedéncia.

5° MANDAMENTO

ESTOCARAS SEMPRE

Monte a sua adega. Mantenha as garrafas num ambiente escuro, fresco e longe da mesa, para evitar a
tentacao.



6° MANDAMENTO

CONHECERAS PARA DEGUSTAR

Um pouco de conhecimento sobre o mercado e a histéria da cachaga ajuda a nao levar gato por lebre. Salinas,
por exemplo,é icone da cachaga nacional, mas algumas marcas desconhecidas embarcam na fama e vendem
pinga barata com

a rubrica da cidade. Atencao as cachacgas indicadas por este ranking. Livros, como o de Erwin Weimann,
também ajudam.

7° MANDAMENTO
NUNCA BEBERAS CACHACA SOZINHO
Cachacga é para bebericar com os amigos, € algo social. Quanto mais amigos se tem, mais cachaga na cabecga...

8° MANDAMENTO

COMBINARAS A BOA CACHACA COM A BOA COMIDA

Tudo que é gorduroso vai bem com cachaga. Mas tem de ser branca, nunca envelhecida, porque o sabor da
rr;\ade{ra compete com o do alimento. Cachacga envelhecida, s6 apds as refei¢cdes, de preferéncia com um bom
charuto.

9° MANDAMENTO




ONDE COMPRAR:

* Cachacga & Cia.: www.cachaca.com.br;

* Cia do Whisky: Tel.(11)5055-6000;

¢ Cachacgaria Paraty: Tel.(24)3371-1054;



http://playboy.abril.uol.com.br/revista/edicoes/383/aberto/reportagens/www.cachaca.com.br
http://playboy.abril.uol.com.br/revista/edicoes/383/aberto/reportagens/www.cachacasdonordeste.com.br
http://playboy.abril.uol.com.br/revista/edicoes/383/aberto/reportagens/www.grifedacacha%C3%A7a.com.br
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